ACIDO CITRICO ANIDRO

-Antioxidante, flavorizante, conservante e acidulante.

Formula Molecular e Peso Molecular

CsHsO7, 192.12 g/mol

Principais Propriedades

Cristais translucidos brancos. Possui sabor acido, ndo possui odor, é levemente higroscopico e
funde a 153°C (307°F).

.Descrigao do Produto.

O Acido Citrico Anidro é produzido através do processo de fermentac&o, tendo o agticar como
substrato. E produzido de acordo com as Boas Praticas de Fabricagdo (BPF) e monitoramento
das Analises de Perigos de Pontos Criticos de Controle (APPCC). A solubilidade do Acido
Citrico em agua é de 60g/100mL a 20°C.

Sabe-se ainda que o mesmo é soltivel também em Alcool Absoluto 99,9% e em Propilenoglicol.

.Especificagoes

Pureza Min. 99,5

Arsénio < 1mg/kg

Umidade < 0,5%

Identificagdo Positivo para citrato
Compostos Organicos Volateis Passa Teste
Metais Pesados < 5 mg/kg

Oxalato Passa Teste USP/FCC

Chumbo < 0,5 mg/kg

Pureza 99,50 a 101,0%

Sulfato Passa Teste USP

Substancias Facilmente Carbonizaveis Passa Teste USP/FCC
Absorbancia Ultravioleta Passa Teste FCC
Tridodecilamina Nao mais que 0,1 ppm
Cinzas < 0,05%

.Granulometria

Granular

Max 1% retido na peneira n°16 US sieve
Max 10% passa pela peneira n°50 US sieve
Fino Granular

Max 1% retido na peneira n°30 US sieve
Max 5% passa pela peneira n°100 US sieve
Po6

Max 5% retido na peneira n°60 US sieve
Min 25% passa pela peneira n°200 US sieve



Informagbées Nutricionais

Proteinas 0

Gorduras Trans 0

Gorduras 0

Colesterol 0

Carboidrato Total (por diferenga)* 100g/100g

Acucares 0

Umidade max. 0,5%

Calorias 249 cal/100g

Calcio Tragos

Ferro Tragos

Sadio Tragos

Potassio 0

Atividade de vitamina 0

* Calculado de acordo com a definigdo de carboidratos do FDA [21CFR 101.9 (c)(6)], o qual 100% é
subtraido de total de proteinas, gorduras, cinzas e agua. Por essa definicdo, acidos organicos s&o
inclusos como carboidratos. Acido Citrico € quimicamente classificado como acido organico e néo
comocarboidrato.

.Densidade
Granular: 897,05 g/dm?®
Fino granular: 865,03 g/dm?

.Embalagem

Embalado em sacos de papel multifolheado com filme de polietileno de 25 kg

O acido citrico é levemente higroscopico e deve ser estocado em condigbes de baixa
temperatura e baixa umidade para evitar empedramentos.

Aplicagao

Produto utilizado em alimentos em geral como: bebidas, bebidas alcodlicas, aromas, frutas e
vegetais frescos, congelados e enlatados, conservas, temperos, sobremesas, doces e
confeitos, dentre outros.

Na industria de produtos de limpeza, tratamento de dgua, fertilizantes, alimentos para animais, etc., atua
como agente flavorizante tornando o alimento mais agraddvel ao paladar, mascarando alguns gostos, e
intensificando outros. Como acidulantes, ajustam o pH dos alimentos agindo como agente tamponante,
durante desigual estagios do processamento de produtos alimenticios. E utilizado como conservantes
(agente bacteriostatico) prevenindo o crescimento de microorganismos ou do desenvolvimento de esporos
de bactérias patogénicas. Atuam em sinergia com antioxidantes na preservagdo de gorduras e do
escurecimento ndo enzimatico de produtos. Retiram e seqiiestram metais que provocam a formagao de
complexos que aceleram a deterioragdo da cor, do sabor.



