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GOMA XANTANA

INCI Name: Xanthan Gum
No CAS: 11138-66-2
Férmula: S.D

Peso Molecular: S.D

PROPRIEDADES

Goma Xantana € uma goma grau alimenticio, a qual € um polissacarideo obtido a partir da fermentacdo de
um meio contendo carboidratos, sais nutrientes e uma fonte de nitrogénio. A bactéria utilizada no processo
de fermentacdo € a Xanthomonas Campestris.

Polissacarideo de alto peso molecular produzido pela fermentagdo de uma cultura pura de

carbohidratos com Xanthomonas campestris, entdo purificadas através do revestimento com alcool
isopropilico; seco e moido; contém D-glucose e D-manose como unidades de hexose dominantes e é
comercializada como sal de sddio, potassio ou calcio.

P& branco-creme, sem sabor com fraco odor orgénico; ndo apresenta polimorfismo; forma solucGes
neutras.

INDICACOES

E um hidrocoldide para espessar, suspender, emulsificar e estabilizar sistemas aquosos e emulsdes em
geral.

A Goma Xantana poderéa ser usada em produtos alimenticios e cosméticos.

DOSAGEM
0,3-3%

ARMAZENAMENTO
Acondicionar em recipiente hermético, ao abrigo da umidade, do calor e da luz solar direta.
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